Nos recettes de pates a crépes Our original crepe batter recipes Comment choisir ? How to choose ? Nouveautés What's new Accessoires Accessories

\ \ QUELLE ENERGIE ? TAMPON D’ESSUYAGE

y . . POUR CREPIERES
. . - Le renouveau d'une gamme hlstorlque .
LES CREDES LES CREDES » Matériel « prét a brancher » .

DE FROMENT DE BLE NO'R - Utilisation intérieure / extérieure . Ia meme’ en mleux.

TAMPON | RECHARGES | ©
DIMENSION CODE DIMENSION LOT DE CODE

La crépe de froment est une crépe sucrée, La crépe de blé noir est une crépe salée, réalisée a « Equipée pour gaz en bouteille butane/propane .
réalisée a partir de farine de blé. partir de farine de sarrasin et naturellement sans et compatible avec gaz de ville/gaz naturel
gluten. . Utilication intéri Api .
Utilisation intérieure / exterieure > 120 x 90 x 70 mm ATEI T10x 80 x 02 mm 15 ATE2 D is 1949 ;
epuls FABRIQUE
Q N@Itre TQ@@W@ ¥ Notre recette EN FRANCE
pour 15 a 20 crépes pour 15 a 20 crépes
QUELLE FORME ?
INGREDIENTS TEMPERATURE INGREDIENTS TEMPERATURE : ~ L . I N N
2 ceufs 200-220 °C 2509 de farine de blé noir 210-230 °C RATEAUX A CREPES H SPATU LES A CREPES
]OOgde sucre 1 C.C.degros sel Chassis rond UNE ERGONOMIE ET ———
4 1z
y 1sachet de sucre vanillé 1cs. d'huile o o UNE ROBUSTESSE RENFORCEES ‘
: 1 pincée de sel 1 ceuf « Facilité et rapidité de nettoyage . ‘1l ~ il .
1¢ de farine de blé noir 2ol " Encombrement redult, a priviegiersurles chariots ' MODELE MATIERE  LARGEUR CODE MATIERE  LONGUEUR TOTALE CODE Crepleres ro fe ss|ionne | | es
25 g de beurre fondu 45 cl de lait demi-écrémé + Plus léger gu'un modéle carré : La nouvelle manette de contréle
250 g de farine de froment développee sur mesure est plus Plat/ Hétre / 180 mm ARHI8 Hétre / 300 mm ASH30
3ssi 2 robuste et lus résistante a 5 5
15 litre de |ait donn e Chassis carré e et P ! Plat/ Hétre / 220 mm ARH22 Hétre / 400 mm ASH40
. . : Plat/ Buis/ 200 mm ARB20 Hétre / 500 mm ASH50
. E « Protection du plan de travail .
PREPARATION PREPARATION Rond / Hétre / 180 mm ART18 Inox / 390 mm ASI26 p ]C 0 | k
Dans un récipient mélangez 2 ceufs, le sucre, Dans un récipient mélangez 250 g de farine de blé Rond / Inox/ 180 mm ARN8 Inox/ 410 mm ASI30 roressional cre pe Mmakers
le sucre vanillé et le sel. noir, une cuillere a café de gros sel, une cuillere Inox / 460 mm ASI35
Ajoutez 1 cuillére & soupe de farine de blé noir, a soupe d'huile et un ceuf. UNE OU DEUX PLAQU ES ? Inox/ 520 mm ASI40

le beurre fondu et mélangez. Allongez la pate avec 12 cl d'eau et 45 cl de lait.
o Incorporez petit a petit le lait en alternant avec — Mélangez énergiquement et laissez reposer
la farine de froment afin d'éviter les grumeaux. P de 23712 heures.

Une plaque Deux plaques

_ , . - LOUCHES INOX PLAQUE EN FONTE
« Facilement déplagable « Facilité de nettoyage . . A N
surlep\antdetfav;\ t ttoyag UN ALLUMAGE SIMPLIFIE POUR CREPIERE GAZ

- Mobilité . (SANS THERMOSTAT)

Linterrupteur marche/arrét est intégré a la manette de MATIERE CONTENANCE CODE
commande sur les crépieres de la gamme Confort.

WHEAT BUCKWHEAT

CREPES CREPES GAMME STANDARD OU CONFORT ?

Ménageére soudée

. ) Un nouveau systeme d'allumage a train d'étincelles 90 ml ALIM70
The wheat crepe is a sweet crepe, The buckwheat crepe is a savory crepe, made P . ,
made from wheat flour. from buckwheat flour and naturally gluten-free. équipe la plupart des reférences, sous la forme d'un Professionnelle monobloc
bouton en fagade ou directement intégré a la manette 70 ml ALIPEO
de commande. =
s g i DIAMETRE POIDS CODE
¥ Our recipe ¥ Our recipe | | Professionnelle monobloc %0 m ALIPT0
for 15 to 20 crepes for 15 to 20 crepes Pour les crépieres électriques, la gamme Confort permet o | b P
une utilisation intensive de I'appareil, elle est & privilégier Professionnelle monobloc 125ml ALpgo EWTB @ @35¢cm 8kg pCes
INGREDIENTS TEMPERATURE INGREDIENTS TEMPERATURE par les professionnels dont la crépe est l'activité principale. @ 40cm 10 kg PCC4
2 eggs 200-220 °C 250 g buckwheat flour 210-230 °C | B @ 48cm 16kg PCCs
100 g of sugar 1tsp of coarse salt Gamme Conf_ort Gamme Stand_ard U N N ETTOYAG E FACl LlTE
‘ ) Par plaque de cuisson Par plaque de cuisson
1sachet of vanilla sugar 1tablespoon of oil Utilisation intensive Utilisation occasionnelle
1 pinch of salt legg 2 a3 résistances 1 résistance
1 tablespoon of buckwheat flour 12 cl of water Puissance de 3000 & 4 800 W Puissance de 2 500 a 3 000 W Le renfoncement sur la fagade du chassis protege le '
259 melted butter 45 cl of semi-skimmed milk Interrupteur on/off intégré a la manette bandeau et permet un nettoyage sans accroc. pIERRE ABRASIVE KIT D ETALEMENT
250 g wheat flour Grace a lintégration de l'interrupteur marche/arrét a POUR 'ENTRETIEN DE PATE
1 liter of semi-skimmed milk la manette de commande, la fagade est plus rapide a DES CREP' ERES
nettoyer.
PREPARATION PREPARATION Pour les crépieres gaz, la gamme Confort est synonyme de 1] . .
2 . ; confort d'utilisation et de meilleure répartition de la chaleur Le renouveau d une gamme hIStOI’Ique
Mix 2 eggs, sugar, vanilla sugar and salt. Mix 250 g of buckwheat flour, a teaspoon N N e =
. grace aux braleurs 8 branches. POUR PLAQUE CODE Bl kit o éalemen; Th b h ]C | o
Add 1 tablespoon of buckwheat flour, the melted of coarse salt, a tablespoon of oil and an egg. F Easy e replirth ot a classic
h ; | P ~
butter and mix. Add 12 cl of water and 45 cl of milk to the dough. Gamme Confort Gamme Standard ; 635 cm AKES3 j !iib [} =
Gradually incorporate the milk, alternating with the Mix vigorously and leave to rest for 2 to 12 hours. Par plague de cuisson Par plaque de cuisson UN DESIGN MODERNISE Code APA] 540 cm AKES4 g
wheat flour to avoid lumps. Braleur 8 branches Braleur 6 a 8 branches (pour @ 48 cm) e
Allumage a train d'étincelles Allumage manuel
intégré a la manette ou par bouton a train d'étincelles
Régulation manuelle ou thermostatée Régulation manuelle Une nouvelle identité visuelle moderne et épurée, ;
Puissance de 5500 36500 W Puissance de 500047000 W élargie a l'ensemble des appareils professionnels KRAMPOUZ S.A.S. | Z.A. Bel Air | 29700 PLUGUFFAN (France)
Krampouz.

contact@krampouz.com | www.krampouz-pro.com | Rejoignez-nous (f) @) @) (@)




Le savoir-faire Krampouz O Gaz cas O caz cas

Faites c?n.f‘iance au nf’1 mondial GAMME CONFORT GAMME STANDARD GAMME CONFORT ‘ GAMME STANDARD
de la crépiere professionnelle.

Trust the world's no. 1 professional crepe makers.

Ces crépiéres sont conseillées pour une utilisation réguliére ou intensive. Ces crépiéres sont conseillées pour une utilisation occasionnelle. + Normes europeennes CE * European standards CE + Normes europeennes CE * Buropean standards CE
. . . « Chassis inox « Stainless steel frame « Chassis inox « Stainless steel frame
These crepe makers are recommended for regular or intensive use. These crepe makers are recommended for occasional use. N , . . . . . - . . . . . .
~ « Plague en fonte usinée certifiée contact alimentaire « Cast iron griddle, machined, approved for contact with food « Plaque en fonte usinée certifiée contact alimentaire « Cast iron griddle, machined, approved for contact with food
« Régulation thermostatique ou régulation manuelle « Thermostatic control or manual control with safety from 50 to © « Régulation manuelle avec sécurité en cas de coupure de la flamme « Manual temperature control with safety system
LA GARANTIE D'UNE CUISSON PARFAITE POUR VOS CREPES Régulation thermostat lat I Th | ! | with safety from 50 to 300 °C Reégulat I t d delafl Manual | with saf
4 ité 5 o L . . ) R . . i i i
THE GUARANTEE OF PERFECT COOKING FOR YOUR CREPES + Normes européennes CE « European standards CE « Normes européennes CE « European standards CE avecsecurlte d?5013.300 C o « Spark train ignition integrated in the knob - Bouton d'allumage & train d'étincelle ou allumage manuel in case of.m'terfu.pt\on of the flame o
» Chassis inox « Stainless steel frame « Chassis inox « Stainless steel frame « Allumage a train d'étincelles intégré dans la manette de commande . Large diameter 8 branches burner - Braleur grand diamétre 6 a 8 branches « Spark train ignition button or manual ignition
" lusif K LIt ) d lusi | ‘ ¢ coiled « Plague en fonte usinée certifiée contact alimentaire « Cast iron griddle, machined, approved for contact with food « Plague en fonte usinée certifiée contact alimentaire « Cast iron griddle, machined, approved for contact with food : Bruleur grénd diamétre & 8 branches + Supply by butane, propane + Alimentation gaz butane ou propane + Large diameter 6 or 8 branches burner
Eérs]isgr:ccees zne);z:J;elntir:aorIgEZu; 7p\aqzteegdritlgziss§rs1 A‘T r‘jf%f'fﬁ??ﬁ?f process - T \ew TC Lr‘f‘/cj‘h Loih;i‘f; « Interrupteur marche/arrét intégré a la manette de commande « On/Off switch with integrated in the knob « Régulation thermostatique de 50 & 300 °C « Thermostatic control from 50 to 300 °C + Alimentation gaz butane ou propane « Natural gas conversion kit supplied « Kit d'adaptation pour le gaz de ville, gaz naturel * Supply by butane, propane
elements in the g ey ees a even distributio CKitd! i i . . . . i i i
garantie une diffusion uniforme de la chaleur au coeur of the heat at the -ast iron. This ens « Régulation thermostatique de 50 a 300 °C » Thermostatic control from 50 to 300 °C + Témoin de chauffe « Heating indicator K'tAd adaptation pour I? gaz de ville, gaz naturel + Power from 5500 W to 6 500 W per griddle « Puissance de 5000 W a7 000 W par plaque Natural gas conversion kit supplied .
de la fonte. Cela permet une chauffe homogéne et une even heating and e t cooking performance. « Témoin de chauffe « Heating indicator « Prét a brancher sur prise européenne 230 V16 A « Ready to plug into European socket 230 V16 A + Puissance de 5500 W a 6 500 W par plaque + Power from 5000 W to 7 000 W per griddle
excellente performance de cuisson. « Prét a brancher sur prise européenne 230 V16 A ou 400 V 20 A « Ready to plug into European socket 230 V16 A or 400 V 20 A « Puissance de 2 500 W a 3 000 W par plaque « Power from 2 500 W to 3000 W per griddle
0 An exclusive Krampouz process - The large diameter : N . - . e . . . B R
2 « Puissance de 3000 W a 4 800 W par plaque « Power from 3 000 W to 4 800 W per griddle «10ou 2 résistances en serpentin pour une diffusion uniforme de la chaleur «10r 2 coiled heating elements for even heat distribution
Un procédé exclusif Krampouz - Le brleur grand 6 or 8 branches burner has a double row of flames . o eparpaaue ) : ) e B P P ¢ CHASSIS ROND ALLUMAGE MANUEL |
h s PRI R B IR T +2 ou 3 résistances en serpentin pour une diffusion uniforme de la chaleur « 2 or 3 coiled heating elements for even heat distribution
diametre en étoile a 6 ou 8 branches a double rangées guaranteeing even heat distribution R :
de flammes garantit une diffusion uniforme de la R PLAQUE PUISSANCE BRULEUR ALLUMAGE REGULATION POIDS DIMENSIONS  CODE
chaleur. CHASSIS ROND CHASSIS ROND | GRIDDLE POWER BURNER IGNITION CONTROL ~ WEIGHT SIZE CODE
PLAQUE PUISSANCE BRULEUR ALLUMAGE REGULATION POIDS DIMENSIONS CODE @40cm 5000 W 6 branches Manuel' Manuelle! 155kg 400 x420%x200 mm  CSRS4P
Z PLAQUE PUISSANCE NB DE RESISTANCES TENSION POIDS DIMENSIONS CODE ~ §
UNE CUISSON DE PRECISION CHASSIS ROND GRIDDLE ~ POWER  BURNER IGNITION CONTROL ~ WEIGHT SIZE CODE @ 48cm 7000W  8branches Manuel Manuelle' 2kg 502x480x192mm  CSRH5
GRIDDLE POWER  NBOF HEATING ELEMENTS ~ VOLTAGE WEIGHT SIZE CODE
DREC\S|ON COO Kl NG PLAQUE PUISSANCE NB DE RESISTANCES TENSION POIDS DIMENSIONS CODE @35cm 5500 W 8 branches Train d'étincelles® Thermostatée? 13 kg 350 x 370 x 200 mm CTRH3
@35cm 3000 W 2 220-240V 135kg 350 x 350 x 181 mm CTRO3
GRIDDLE POWER NB OF HEATING ELEMENTS VOLTAGE  WEIGHT SIZE CODE @40cm 5500 W 8 branches Train d'étincelles® Manuelle! 16kg 400 x 420 x 200 mm CRRH4
i i i ] SvVi The heat insulation of the element prevents heat losses @40cm 3000w 3 220-240V 18kg 400x 400 x181 mm CTRO4
éggg;i%ns‘[hdeeﬁzﬁ?i:ur C;i C‘oamtrirgz‘eSthl('fomeogtgnéf; 1nd contributes to the evenness of : atin ; and (‘/Jo)k\rm . @35cm 2500 W 1 220-240V 125kg 350 x 350 x 160 mm CSRO3 @40cm 6500 W 8 branches Train d'étincelles* Thermostatée? 16kg 400 x 420 x 200 mm CTRH4
E ontributes to the evenness of heating and coc = ~ . .
. . . - = @40cm 3600 W 3 220-240V 18 ke 400 x 400 x 181 mm CTRO4 ¢ . K@ ?
de la chauffe et a la performance de la cuisson. performance 9 B4ocm  3000W : 20240V 7k 400 % 400 X160 coros CHASSIS ROND ALLUMAGE A TRAIN D’ETINCELLES |
Q Le systeme d'isolation du brlleur évite les déperditions The burner insulation system prevents heat losses @40cm se00w 3 400V 18kg 400x 400 x 18T mm CTRO4
de chaleur et contribue a 'nomogénéité de la chauffe et and contributes to the even heating and cooking @ 48cm 4800 W 3 400V 26 kg 478 X 478 x 18] mm CTROS PLAQUE PUISSANCE BRULEUR ALLUMAGE REGULATION POIDS DIMENSIONS CODE
a la performance de la cuisson. erformance.
P . CHASSIS CARRE | GRIDDLE POWER BURNER IGNITION CONTROL  WEIGHT SIZE CODE
A 2 CHASSIS CARRE
CHASSIS CARRE @40cm 5000 W 6 branches Train d'étincelles® Manuelle' 16kg 400x420x200mm  CSRS4
A . . PLAQUE PUISSANCE NB DE RESISTANCES TENSION  POIDS DIMENSIONS CODE PLAQUE PUISSANCE BRULEUR ALLUMAGE REGULATION POIDS  DIMENSIONS CODE
UN CONTROLE PRECIS DE LA TEMPERATURE PLAQUE PUISSANCE NB DE RESISTANCES  TENSION  POIDS DIMENSIONS CODE
GRIDDLE ~ POWER NBOF HEATING ELEMENTS VOLTAGE  WEIGHT SIZE CODE GRIDDLE ~ POWER  BURNER IGNITION CONTROL  WEIGHT SIZE CODE
GRIDDLE POWER  NBOF HEATING ELEMENTS  VOLTAGE WEIGHT SIZE CODE "
p Q EC ‘ S E CO NTQO L O F TH E TE M p E RATU R E @35cm 2500 W 1 220-240V 14,5 kg 375 x 420 x 179 mm CSCA3 @35cm 5500 W 8 branches Train d'étincelles® Thermostatée? 15 kg 375 x 435 x200 mm CTCH3
@35cm 3000 W 2 220-240V 16 kg 375x 420 x197 mm CTCA3 X ' Kra@ouz N .
e g @ 40cm 5500 W 8branches Train d'étincelles’ Manuelle' 18kg 430 x 485x200 mm CRCH4 CHASSIS CARRE
4 i H A A ~ 00 °C e A 40 3000 W 1 220-240V 19 ke 430 x 470 x 180 CSCA4
La régulation thermostatique permet un contréle précis to 300 °C allows a @ 40 cm 2600W 3 220240V kg 430 x 470 X196 rmm CTCAL @40cm 9 x4/ x 18 mm |
4 o 3 o, P 3 <2 N B
de la température de 50 °C & 300 °C. i O S Jooy . Jp— J— @ 40cm 6500 W 8branches Train d'étincelles* Thermostatée? 18kg 430 x 485x 200 mm CTCH4 PLAQUE PUISSANCE BRULEUR ALLUMAGE REGULATION POIDS DIMENSIONS CODE
: ! ! ) cm X 470 X196 mm
La régulation thermostatique disponible sur les 0 The thermostatic control available on Luxury range N GRIDDLE POWER BURNER IGNITION CONTROL  WEIGHT SIZE CODE
références de la gamme Confort permet un contréle > control of the temperature Thermostatic *Sy
précis de la temperature. Krampouz ‘ @40cm 5000 W 6 branches Train d'étincelles® Manuelle' 18kg  430x485x200mm  CSCS4

DES PRODUITS ROBUSTES ET FIABLES
ROBUST AND RELIABLE PRODUCTS

Krampouz

Depuis 1949, Krampouz congoit et fabrique ses crépieres Since 1949, Krampouz has designed and manufactured its Keaggpe: Kraipouz
en alliant matériaux de tres haute qualité et procédés crepe makers by combining very high-quality materials :
technologiques exclusifs a la marque. and technological processes exclusive to the brand

CHASSIS DOUBLE

) CHASSIS DOUBLE CHASSIS DOUBLE
PLAQUES PUISSANCE NB DE RESISTANCES TENSION POIDS DIMENSIONS CODE |
. —— . GRIDDLES POWER NB OF HEATING ELEMENTS VOLTAGE WEIGHT SIZE CODE PLAQUES PUISSANCE NB DE RESISTANCES TENSION POIDS DIMENSIONS CODE PLAQUES PUISSANCE BRULEUR ALLUMAGE REGULATION POIDS DIMENSIONS CODE
Avant sa premiére utilisation, LR Before using it for the first
la, plague en fonte usinée Eﬁ',. i = time, the cast iron plate 35¢m 6000W 4 220240V 28 kg 750 x 420 X198 rm CTCA7 GRIDDLES POWER NB OF HEATING ELEMENTS VOLTAGE WEIGHT SIZE CODE GRIDDLES POWER BURNER IGNITION CONTROL WEIGHT SIZE CODE CHASSIS DOUBLE |
nécessite un culottage : cette You D needs to be seasoned: this
. . . 2y - i 1At 3 Aa2 N .
étape i%t |r|1d|s|pensak;|e Eﬁ;{% : step is essential to protect @ 40 cm 7200 W 6 220-240V 40kg 860 X 470 X196 mm CTCAS @35cm 5000 W 2 220-240V 26 kg 750 x 420 X179 mm CSCA7 @35cm 2x5500 W 8 branches Train d'étincelles: Thermostatée 29 kg 750 x 435 x 200 mm CTCH7 PLAQUES PUISSANCE BRULEUR ALLUMAGE REGULATION POIDS DIMENSIONS CODE
pour protéger la plaque de X Pﬁ Ca e A o
cuisson et lui conférer ses the plate and give it its anti @40 cm 7200 W 6 400V 40kg 860 x 470 X196 mm CTCA8 @40cm 6000 W 2 220-240V 37 kg 860 x 470 x180 mm CSCA8 @40cm 2x5500 W 8 branches Train d'étincelles® Manuelle! 36 kg 860 x 485 x 200 mm CRCH8 GRIDDLES POWER BURNER IGNITION CONTROL WEIGHT SIZE CODE
propriétés antiadhésives. adhesive properties. o )
@40cm 2x6500 W 8 branches Train d'étincelles® Thermostatée? 36 kg 860 x 485 x 200 mm CTCH8 @ 40cm 2%x5000W 6 branches Train d'étincelles® Manuelle! 35kg 860 X 485 x 200 mm CSCS8
. . . , i i » Supplied by two ¢
° CONSULTEZ LE TUTORIEL VIDEO ° CHECK OUT THE VIDEO TUTORIAL » Alimentation par 2 cordons (sauf 400 V) » Power supply by 2 cords (except 400 V) » Alimentation par 2 cordons Supplied by two cords
» Tension a préciser a la commande. » Please specify voltage when ordering. Ther

:@m @D Nous consulter pour connaitre la gamme norme USA/Canada. :@m @D Nous consulter pour connaitre la gamme norme USA/Canada.
S’ " S2” plagse consult us to know our range of USA/Canad c 1 lease consult us to kno e of USA/C

tandards ¢ A4 da stanc
intertek  Intertek intertek  Intertek




